REVISTA VINOS DE ESPANA

Descubre ef Mundo del Vino v sus Alrededores
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Bodega Romaila, el proyecto en Toledo de una familia de viticultores, presenta
la primera afiada de su buque insignia, un original coupage de Graciano,

Cabernet Sauvignon y Tempranillo con base de Syrah

Para la elaberacion de sus dos referencias, Finca Romailay Oh! de Romaila, la
bodega cuenta con el know how del reconocido endlogo Joaquin Galvez
Matalia Abvarez y su marida, lgnacio Mateos, se conocieron hacienda un Master de
Enologia y Yiticultura en la Facultad de Agronomos. Asi, su profundo armor por el wino
les llevo, primero, a una vida en comun y, ahora, a abrir las puertas de un ambicioso
proyecto que busca hacer en edicion limitada vinos de la calidad y singulanidad proplas
de un ¥ino de Pago en Toledo, Para ello cantaban con una finca ubicada en el término
municipal de Almaonacid de Toledo cuya tradicion enoldgica se remonta al siglo X1
Después, se hicieron con el equino y 1a techologia, embarcandose para ello en un tour
por las regiones vinicolas mas importantes del mundo en busca de lo mejor, para mas
tarde levantar un edificio de autor digno de visita. Hoy, catarce afos despues de que
comenzara con |2 plantacion del vifiedo, presentan el primer fruto de este su suefio;
Finca Romalla 2008,

LA CONCEPCION DE LA BODEGA
Enmarcado en el corazan de una finca
agricola, el vifiedo cuenta con 28
hectareas de las variedades
Tempranilla, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Gracianoy otras
minaritarias, que fueron plantadas en el
afio 2000 en sustitucian de la Airen que
habia. El suelo de origen cuaternario y
sUs Uvas se alimentan de un terrufio dnico, con cepas hien equilibradas v gue ha sido
dedicado al cultivo de |a vid al menos desde 1752, fecha en que la propiedad fuera

registrada en el famaso Catastro del Margues de la Ensenada.
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La zona social y de produccion se encuentran ubicadas sohre un conjunto de edificios
que antafio sinvieron de guarda del ganado v gue han sida rehabilitados porel
arquitecto D, Rafael Manzano, discipulo del prestigioso arguitecto O Fernando Chueca
v miembro de la Real Academia de las Artes de San Fernando. Manzano ha trabajado
en la restauracion de monumentos historicos como los Reales Alcazares, |a Catedral
v el Palacio de las Duefas en Sevilla, la ciudad califal de Medina Azahara en Cardaoba
o la Alhambrz y el Generalife granadinos. Obra, esta dltima, gue le valio el Premia
Shiller de Restauracian de Monumentas en el afio 1980 v gue hoy ostenta junto con el

Prermio Richard H. Driehaus (el mas importante en arquitectura) otorgado en 2010 3

toda su carrera.

Asi, en Bodega Romaila ha logrado un
conjunto que conserva todo el sabar de
la antigua hacienda familiary en el que
destaca un bucdlico patio de lahor
manchego, rodeado de jazmin y
presidido por un alivo centenaria, gue

ha sido concehido por el afamado

paisajista Fernando Caruncha. En el
interior, colores propios de |a tierrz en
que se ubica, recuerdos a las antiguas tinajas de barro, taburetes hechos con las
corchos reciclados del vino y lamparas fabricadas a mano con lecheras rescatadas
del pasado de la finca arropan al publico gue wisita la bodega, donde ademas, se
arganizan cacerias de caza menor, jornadas de cetreria y exclusivos eventos a
medida para empresas y particulares. Esta belleza paisgjistica alberga ademas la
dltima tecnologia en a elaboracion y crianza de los vinos, en los que se trata de
extraer todo el potencial de los suelos de la finca. Par glemplo, ta bomba peristaltica,
que no dafa |3 uva y gue sirve pars su trasporte 2 los depdsitos tras la recoleccion,

seleccian vy despalillada.

EL DISENO DE LOS VINOS

Matalia e lgnacio han confiado para la elaboracion de sus vinos en el que para ellos es
el mejor equipo posible, un equipo experto v entusiasta que lidera el prestigioso
endlogo Joaquin Galvez. Conacido por su trabajo en Altos de Luzon, Galvez fue uno de
los pocos interesados en abtener el Master of VWine cuando ningdn otro endlogo
esgafal lo era auny en su curriculum figura el haber trabajado mano a mano con el
australiano Richard Smart, uno de los mayores expertos enviticultura del mundo. Con
todo, lgnacio dice haberle eleqido, ademas, par ser un "especialista en climas calidos”
v afiade: "aungue mas bien nos eligio &l a nosotros; vio el equilibria del vifiedo v 13

riqueza justa de sus suelos y se enamord”

En el disefio de los vinos de Romaila Galvez busca, ante todo, "mantener toda |3
nigueza frutal de la uva, incluso en winos de mas de dos afos de crianza”. Para ello
cuida de un vifiedo de bajo rendimiento {en torno a los dos kilos de uvas por cepa),
utiliza Unicamente levaduras autoctonas en la fermentacian alcoholica v atesora un
pargue de barricas de roble 100% frances para aportar "sabores mas elegantes v
refinados”. ¥ es que, afiade, "buscamos gue la madera sea un condimento, nunca un

ingrediente principal”,

FRUTA, ELEGANCIA Y FRESCURA

Finca Romaila 2008, el primero de los vinos en salir al mercado, en un
inuslial coupage con predominancia de Syrah vy unas pinceladas de
Graciano, Cabernet Sauwvignon y Tempranillo. & |z vista presenta un color
rojo picota con ribete granate, limpio v orillante, gue ya augura toda la
rigueza en matices del vino. En nariz es fresco, elegante y complejo, can
gran presencia de frutos rojos v negros v recuerdos a cedro vy vanilla
derivados de sus 14 meses de estancia en barrica. En boca resulta

profundo, hien estructuradoy con entrada suave, aprecidndose los taninos
sed0s0s que evocan una obra de arte a punto para el disfrute. En conjunto, se
presenta delicada, refrescante, facil de beber en cualguier mormento v, "como

corresponde 3 todo gran vino" con un largo final.
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